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Historia

Los origenes del vinedo en esta zona se remontan a la época romana.
Tras la invasion islamica estas tierras sufren un retraimiento econdmico y
sélo tras la consolidacidon de la reconquista se repueblan intensamente,
con lo que, es a partir del siglo XlI, cuando la vila comienza a resurgir, en
el entorno de una economia fundamentada en los cereales, la ganaderia y
el aceite.

Desde los siglos XV y XVI pueden encontrarse citas historicas que
permiten atestiguar que la zona era conocida por sus vinos con los
nombres de Sierra de Salamanca o Sierra de Francia. Durante todo el siglo
XIX el vinedo de estas tierras conoce una fuerte expansion, convirtiéndose
en uno de los pilares econdmicos de la comarca, hasta llegar al maximo
con las exportaciones a Francia por la crisis de la Filoxera'. Esta plaga
llega a la comarca procedente de Portugal, pero no afecta demasiado ya
gue la recuperacion es rapida.

Durante los afnos cincuenta del siglo XX se crean las bodegas
cooperativas de la zona, que tuvieron un destacado papel en la
introduccion de nuevas técnicas y en la conservacion del vinedo, al tener
garantizada la venta de sus graneles. A finales del siglo pasado el vifiedo
sufre un progresivo abandono, en gran parte provocado por la acuciante
despoblacion del medio rural, provocando el cierre paulatino de las
bodegas cooperativas.

En la ultima década del S. XX se da un cambio de paradigma en la
vitivinicultura serrana; se crean 4 modernas bodegas y se renueva la
ultima cooperativa en funcionamiento con el fin de elaborar vinos de alta
calidad y baja produccion.

Parasito de la Vid; provocd una grave crisis viticola en Europa a partir de 1863. Se
necesitaron mas de 30 afos para superar la plaga gracias a portainjertos de origen
americano que eran naturalmente resistentes a la filoxera.
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Estas 5 bodegas, junto con viticultores de la zona, crean en el 2007 la
Asociacion de Viticultores y Elaboradores de Vino de la Sierra de
Salamanca para proteger la comarca viticola, promocionar los vinos y
obtener la Denominacion de Origen para la zona.

La Asociacion promueve el Estudio Justificativo que demuestra el
potencial de la zona para convertirse en Denominacion de Origen. Asi
mismo se redacta el Reglamento que fija las bases de produccidon de uvay
elaboracion de vino de alta calidad.

En Junio de 2010 se publica la Orden AYG/806/2010 que reconoce la
Denominacion de Origen Protegida Vino de Calidad de Sierra de
Salamanca y otorga su gestion a la Asociacion de Viticultores y
Elaboradores de Vino de la Sierra de Salamanca.

Aclaraciones sobre la mencion
Respecto a D.O.P.

La legislacidon europea reconoce en la ultima OCM? las siguientes figuras
de proteccion: [.G.P. (indicacidn geografica protegida) y D.O.P.
(Denominacion de Origen Protegida).

A nivel nacional dentro de las D.O.P. hay dos subniveles: Vino de Calidad
y Denominaciéon de Origen.

A nuestra zona se le ha reconocido la figura de proteccién Vino de
Calidad de Sierra de Salamanca, siendo por lo tanto una Denominacion
de Origen Protegida.

Respecto a Sierra de Salamanca

La zona de produccion de la DOP tradicionalmente es conocida como
Sierra de Francia. Debido a la posible confusion que pudiera producir en

2Reglamento (CE) n2 479/2008 del consejo de 29 de abril de 2008
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los consumidores o en los mercados a la hora de la comercializacion la
utilizacion del término Francia, asi como por antecedentes histéricos
como indicacion geografica, se optd por el nombre elegido, que es el de
Sierra de Salamanca.

Zona de produccion:

El area geografica de la D.O.P. Sierra de Salamanca esta ubicada al Sur
de la provincia de Salamanca y tiene una superficie de 482,10 Km=.

Esta delimitacion se trazd en el Estudio Justificativo comprobando los
factores climatoldgicos, geomorfoldgicos, edaficos, geograficos, culturales
y socio-econdmicos del area tradicional de produccidon vitivinicola de la
comarca, llegando a la demarcacion de la zona iddnea para la produccion
de vinos de alta calidad.

El territorio se caracteriza por una orografia tortuosa a la que se
adaptan las parcelas de vifedo dispuestas en bancales en las laderas
sobre el rio Alagdn y sus afluentes.

La zona de produccidon comprende 26 municipios, siendo estos:

Cepeda, Cristobal, ElI Cerro, El Tornadizo, Garcibuey, Herguijuela de la
Sierra, Lagunilla, Las Casas del Conde, Los Santos, Madrofal, Miranda del
Castanar, Mogarraz, Molinillo, Monforte de la Sierra, Montemayor del Rio,
Pinedas, San Esteban de la Sierra, San Martin del Castafar, San Miguel de
Valero, Santibanez de la Sierra, Sequeros, Sotoserrano, Valdefuentes de
Sangusin, Valdelageve, Valero y Villanueva del Conde.
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Patrimonio Natural

Parte de la zona de produccion entra dentro del Parque Natural de Las
Batuecas -Sierra de Francia y toda forma parte de la Reserva de la
Biosfera a la comarca Sierras de Béjar - Francia.

Este ultimo titulo, otorgado por la UNESCO remarca la gran influencia
qgue ha tenido el ser humano en el medio ambiente de esta zona,
modelandolo sin romper el equilibrio de la naturaleza. Tradicionalmente el
cultivo mas importante en la Sierra de Francia ha sido y es el viledo; la
busqgueda de los mejores terruios ha llevado a los agricultores a aterrazar
empinadas pendientes para poder plantar las cepas. Estas practicas han
ido configurando el paisaje cdémo ahora lo conocemos, manteniendo una
gran riqueza tanto cultural cémo ambiental. El capital a nivel de
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biodiversidad que aporta el viedo es incalculable, aun mas cuando gran
parte de éste estd conformado por variedades autdctonas. Hay que
remarcar también la gran labor que realizan los cultivos viticolas como
freno en el avance de los incendios y erosidn del suelo.

Suelo

Los suelos de la zona, a diferencia de la generalidad de las comarcas
vitivinicolas de Castilla y Ledn, tienen caracter acido; esto, lejos de ser un

factor limitante, confiere a los vinos wuna identidad particular.
bz bz priaay by pisiig b pizeics
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La textura es mayoritariamente franco-arenosa, muy adecuada para el
cultivo de la vid. Imprime a los vinos que se elaboran unas caracteristicas
organolépticas singulares y de calidad.

En la zona noroeste del estudio hay suelos con una textura franco-
limosa, donde la orografia es mas marcada, y en el sur, donde hay una
menor pendiente, la textura es limosa.
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Las formaciones rocosas de la zona son metamorficas, al oeste y
pluténicas, al este. Entre las primeras destacan las pizarras arcillosas de
ligero metamorfismo de color verde grisdceo que se atribuyen al
Cambrico.

La caracteristica mas remarcable del territorio es su gran diversidad a
todos los niveles. El suelo no es una excepcion. A lo largo del area de
produccion encontramos varios tipos de suelos distintos, mas de lo que
cabria esperar en una D.O.P. de tamafio pequeio como la nuestra.

Esta diversidad a nivel geoldgico y edafico da lugar a vinos con
diferentes peculiaridades; a rasgos generales podemos encontrar suelos
franco-arenosos procedentes de roca granitica, a suelos franco limosos y
limosos procedentes de pizarras.

Clima

El clima es mediterraneo humedo, con inviernos relativamente cortos vy
no muy frios y veranos largos, calurosos y secos. En otofio y primavera
abundan las precipitaciones, con valores superiores a los 1.000 mm
anuales, que compensan la baja capacidad de retencién de agua de los
suelos.

Este microclima es muy adecuado para el cultivo de la vid: los veranos
secos con noches frias ayudan a la correcta maduraciéon de la uva
manteniendo una buena acidez y desarrollando los aromas caracteristicos
de las variedades de nuestra zona.

Dentro del microclima de la Sierra podemos encontrar variaciones muy
importantes debido a la gran diferencia de altura entre vifedos.
Encontramos cepas desde los 400 m hasta casi los 1000 m confiriendo
esto una amplia gama de caracterizacion de los vinos.
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Vihedos

Los videdos de la Sierra de Salamanca se caracterizan por su
disposicidn en bancales en las partes altas de las laderas orientadas al Sur.
Durante siglos el ser humano ha ido ganando tierras cultivables a las
empinadas pendientes que caracterizan a la Sierra de Salamanca.

Esta disposicion aterrazada tiene numerosas ventajas cualitativas:

— Permite una mejor insolacién de las cepas asegurando una correcta
maduracion

— Mejor aireacion de los racimos, asegurando una buena sanidad de la
vendimia

—  Impide la erosidon del suelo, manteniendo la riqueza organica vy la
estructura del suelo.

— Imposibilita la mecanizacién del cultivo, obligando a recolectar a
mano vy trabajar el vinedo de forma sostenible y respetuosa con el medio
ambiente

Otra caracteristica remarcable de los viledos de nuestro territorio es la
alta longevidad de las cepas: el 80% tiene mas de 50 afnos y el 50% mas
de 80. Datos no muy faciles de encontrar en otras zonas viticolas. La edad
de la vifa se relaciona habitualmente con la constancia y calidad de la
produccion.

Variedades de uva:

La Sierra de Salamanca es un paraiso de diversidad a todos los niveles.
En el vifedo encontramos un gran abanico de variedades diferentes,
muchas de ellas autéctonas. Durante el estudio previo para la obtencion
de la DOP se catalogaron y estudiaron gran diversidad de cepas,
encontrando entre ellas variedades desconocidas hasta el momento.

Rufete

Variedad autdctona y predominante en la zona. Se caracteriza por estar
altamente adaptada a la zona, con un racimo de tamanfo pequefio y

DOP Sierra de Salamanca
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apretado y con un grano de tamano medio - grande y hollejo medio -
fino. Es una variedad sutil, de compleja elaboracién, que aporta aromas
delicados con recuerdos a frutas rojas y especiados, con taninos dulces vy
suaves que aportan elegancia, frescura y complejidad a los vinos.

Otras variedades a destacar en el territorio son la Garnacha tinta y el
Tempranillo conocidas en la zona como Calabrés y Aragonés
respectivamente. Ambas son clones de la variedad principal, estando
adaptadas a las peculiares caracteristicas de la Sierra debido a un proceso
evolutivo y adaptativo de varios siglos. Esto les confiere pequenas
caracteristicas diferenciadoras de la variedad en general.

En el reglamento se establece cuales son las variedades de uva
aceptadas para la elaboracion de Vino de Calidad de Sierra de Salamanca
y su produccidon maxima. Se ha querido potenciar y proteger a variedades
autdéctonas o muy adaptadas a la zona, con demostrado potencial
enoldgico.

Tintas: Blancas:

rendimiento maximo 7000 kg/Ha rendimiento maximo 9000 kg/Ha
Rufete Viura

Garnacha Tinta Moscatel de Grano Menudo
Tempranillo Palomino

Verdejo Serrano - Rufete Blanco

En el Estudio Justificativo se hicieron analisis genéticos de las
variedades del territorio. Esto permitid descubrir que las cepas que
tradicionalmente se habian nombrado como verdejo eran una variedad
completamente nueva y para nada relacionada con esta variedad. La
teoria imperante hasta el momento suponia que era la variedad Verdejo
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adaptada al suelo y clima de la zona. Con este estudio se demostrd que es
una nueva variedad blanca autdéctona de la Sierra de Salamanca, a la que
el ITACyL ha denominado temporalmente Verdejo Serrano.

Las micro-vinificaciones experimentales de vino blanco elaboradas
hasta el momento estan dando unos resultados excelentes en cuanto a
potencial enoldégico de la Verdejo Serrano; obteniendo vinos de
sorprendente acidez, untuosidad y con aromas muy caracteristicos.
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Elaboracion

El Reglamento de la DOP establece los sistemas de vinificacion a seguir
para la obtencion de vinos de alta calidad. Partiendo de las variedades
aceptadas se pueden elaborar vinos blancos, rosados y tintos; pudiendo
envejecer en barrica estos ultimos.

Crianza de los vinos:

e Crianza: vinos tintos con un periodo minimo de envejecimiento de
24 meses, contados a partir del 1 de noviembre del ano de vendimia, de
los que habran permanecido al menos 6 meses en barricas de roble de
capacidad maxima de 330 litros.

e Reserva: vinos tintos con un periodo minimo de envejecimiento de
36 meses, contados a partir del 1 de noviembre del ailo de vendimia, de
los que habran permanecido al menos 12 meses en barricas de roble de
capacidad maxima de 330 litros y en botella el resto de dicho periodo.

e Gran reserva: vinos tintos con un periodo minimo de envejecimiento
de 60 meses, contados a partir del 1 de noviembre del aino de vendimia,
de los que habran permanecido al menos 24 meses en barricas de roble
de capacidad maxima de 330 litros y en botella el resto de dicho periodo.

e Envejecido en roble: los vinos tintos que hayan permanecido en
barrica de roble de capacidad maxima de 600 litros indicando, en meses
o0 anos, el tiempo de permanencia en dicha barrica.

DOP Sierra de Salamanca
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Datos Bodegas inscritas: 9
Viticultores inscritos: 92
Parcelas viticolas inscritas: 537
Superficie inscrita: 118.14 Ha
Inicio de
vendimia 06/9/10 29/08/11 11/09/12 12/09/13 29/08/14 26/08/15 05/09/16 18/08/17 12/09/18 24/08/19
Fin de vendimia 02/10/10 25/09/11 25/10/12 19/10/13 06/10/14 28/09/15 09/10/16 26/09/17 10/10/18 04/10/19
Vendimia (kg) 141000 162 000 255000 278 533 199 599 209 426 325 401 347 448 288 396 269820
Rufete (kg) 86000 65000 130000 128152 125124 92796 148417 167536 155642 146367
Tempranillo (kg) 52000 95000 115000 139295 69453 111476 172033 173298 125892 117494
Garnacha (kg) 3000 2000 6000 4255 5022 5155 4951 6614 6925 5959
Blancas (kg) -- -- 4000 7211 -- -- -- -- --
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La prensa opina

eRobertParker, la publicacion mas prestigiosa del mundo ha puntuado 9
vinos de la DOP Sierra de Salamanca con mas de 90 puntos. No hay
ninguna regiodon similar en tamano y produccidn con puntuaciones
parecidas:

La Rufete seduce a Robert Parker (Articulo de Octubre de 2015)

Sierra de Salamanca is perhaps one of the smaller and
younger appellations that seems more active. The
delicate Rufete grape is able to produce bright ruby-
colored wines with floral aromas and fresh palate that
very much fit the mold of what many consumers are
looking for: drinkability and personality.3

En la Guia Peiin 2015, los vinos de la D.O.P. Sierra de Salamanca

obtuvieron 90.5 puntos de media, situandose por encima de
Denominaciones de Origen tan prestigiosas como Priorat, Rioja o Ribera
del Duero.

Sirvan ademas ejemplos recientes de la repercusion mediatica de los vinos
de la DOP:

“Vinos de Altura en la Sierra de Salamanca” (Portada de La Posada, El
Mundo de Castilla y Ledn, Diciembre de 2013)

“...los vinos mas individuales de la comunidad...” (David Schwarzwaider,
La Vanguardia, Septiembre de 2014)

“La hora de los vinos serranos: Un grupo de viticultores revoluciona la

Sierra de Salamanca con vinos que expresan terruio y singularidad varietal”
(El Norte de Castilla, Septiembre de 2014)

3 Sjerra de Salamanca es, quizds, una de las Denominaciones mas pequefas y
jovenes que parece mas activa. La delicada uva Rufete produce vinos con color rubi
brillante, aromas florales y fresco paladar que se adapta perfectamente a lo que buscan
muchos consumidores: “facilidad de beber” y personalidad.

DOP Sierra de Salamanca
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WINERY
Mail address
Village
Contact
Phone (+34)
E-mail

Web

Brands

Winery visits

Cambrico
Paraje el Guijarral, 37658
Villanueva del Conde

Fernando Maillo
Propietario

923217473

info@cambrico.com

www.cambrico.com
Cambrico Rutete

Cambrico Tempranillo
Cambrico Calabrés

575 Uvas de Cémbrico

Vifias del Cambrico Villanueva
Vifias del Cambrico Miranda

Elabora para:

Farnaana

Visita a bodega, vifiedo y cata
Tfno: 923217473

Bodegas y Vifiedos Rochal

San Esteban

Vinos La Zorra

Bodegas Cuarta Generacién

c/Bienvenido Nieto nam. 27 c/ Chorrito s/n C/ San Pedro s/n C/ Castillo 7

Santibafiez de la Sierra San Esteban de la Sierra Mogarraz Sotoserrano

José Carlos Martin Rubén Blanco Agustin Maillo Antonio Aparicio
Elaborador y Viticultor Gerente El Alboroque Gerente Elaborador y Viticultor

923 43 52 60 638954706 609 392 591 618 741 461

ir ochal.com le@gmail.com estanverd \0slazorra.es cuar on14@gmail.com

www.bodegasrochal.com

Calixto Joven
Calixto Bolosea
Calixto Osiris
Calixto Nieto

Visita a bodega, vifiedo y cata
Tfno: 635 976 670

Tirifiuelo

Tirifluelo Rosado
Gran tirifiuelo

Pedro Rosingana
Don Pedro Rosingana

Elabora para:
D'Balta

Visita a bodega, vifiedo y cata
Tfno: 638954706

www,vinoslazorra.es

La Zorra

La Zorra RARO

La Vieja Zorra

La Moza Rufete

La Moza Calabrés

La ZorraCalabrés

La Zorra Rufete Ituero

Venta y visitas a bodega
Tfno: 609 392 591

https://bodegascuartageneracion.com

De Pura Cepa Rufete

Cuarta Generacion V. Sierrahonda
Cuarta Generacion V. Valdeherreros
Cuarta Gen. V. Valdeherreros Rufete
Cuarta Generacion Seis Décadas

Venta y visitas a bodega
618 741 461

Bodega Don Celestino
C/ Salas Pombo 24
San Esteban de la Sierra

Celestino Garcia Jiménez

Wine & Spirits Trade
C/Alhéndiga 25
San Esteban de la Sierra

Agustin Labrador

Vifas Sierra de Francia
Avda de la Paz 22
Garcibuey

Mercedes Casado

Elaborador y Viticultor Gerente Gerente
625 751 201 630 030 348 647 999 920
bodegadc com info@ .com be ) e

Don Celestino Rosado
Don Celestino Envejecido

Venta y visitas a bodegas
625 751 201

Dominio de la Sierra
Momentum
Dominium

Contacto:
630 030 348

http://www.elperahigo.es/

Rosa de Perahigos
Soto de Perahigos
Garcibuey de Perahigos

Contacto:
647 999 920

El Robledo
C/lglesia 22

Sequeros

Oscar Sanchez

660 048 001

oscarzonac@hotmail.com

Contacto:



mailto:bodegadoncelestino@gmail.com
mailto:info@bodegalabrador.com
mailto:bodega@elperahigo.es
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